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Interview.

ROZHOVOR S PANI JANOU VIKTORINOVOU

Co ve Skole délate za praci?

Pracuji zde jako mzdova ucetni a hospodarka Skoly. To znamend, Ze mam na starosti
zpracovani mezd pro vSechny zaméstnance Skoly, mam na starost sklad ucebnic, prijimam
a prepojuji telefonické hovory a staram se o datové schranky skoly.

Je pravda, Ze jste se v dobé distan¢ni vyuky starala o zviratka ve skole?

Ano, starala jsem se o né. My jsme si tu vlastné tak jaksi zlstali. Bylo mi jich lito, Ze trpi
tim, Ze Zaci, ktefi se béZné o né starali, ve Skole nejsou a oni tu byli sami. Tak jsem si za
nimi chodila povidat a nosila jsem jim krmeni a nékdy i néjakou dobrotu na prilepSeni.
Mate i vy doma néjaké zviratko?

Mame doma celkem pét zviratek. Jsou to 2 psi a 3 morcata. Pejsci nejsou Zadna ¢istokrevna
rasa, ale o to vic je mame radi. Starsi z nich je fenka - Reggie - kterou jsme dostali
od znamych a mladsi je pes a fikime mu Maty. Toho jsme nasli jako 8tydenni Sténé
vyhozené do poli. Dalsi zvifata u nas jsou morcata. Ta chovame uz asi 20 let. Jedno z nich
je potomek morcatka tady ze Skoly. Pivodné jsme si ho prinesla domi s tim, Ze je to holka.
Doma jsme méli také samicku, tak aby ji nebylo smutno. Ale chybicka se vloudila a nebyla
to Zofinka, ale Zofin a narodilo se mladé, také samecek. Tak mame morc¢atka 3.

Jak dlouho jste u nas ve skole?

Ted’ prvniho ¢ervence budu zacinat 4. rok plisobeni na skole. Jsem moc rada, Ze tu mohu
byt. VZdy jsem chtéla pracovat ve skolstvi.

Kdybyste mohla, co byste zménila?
UZ bych nechtéla, aby se vratila distan¢ni vyuka. Bylo tu ve Skole smutno a prazdno.
Jaké jsou vaSe konicky?

Nejvétsi moje zaliba jsou nase zvirata, mam rada rucni prace a kdyz je Cas, rada si prectu
péknou knizku. Ale bohuZel posledni dobou je toho volného ¢asu moc malo.

Za rozhovor dékuji Patrik Rdja a Jakub Jaros z 8.A

Reseni MO, doplriovacky a ndzvi rostlin z minulého &isla: 27:8, PRAZDNINY (pozpdtku), 1 — jaternik
trojlalo¢ny, 2 — sasanka hajni, 3 — bledule jarni, 4 — prvosenka jarni.
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Letni recepty.

Léto je obdobi, které s sebou piinasi rozmanité viiné kvétin, rozkvetlych kert a strom?.
Pravé v tomto ¢ase se nam naskytuje moZnost vyuzit bilé kvéty bezu a sami si pripravit
1éc¢ivy sirup, na kterém si miizeme pochutnavat béhem celého roku.

U nds doma sirup vSem
chutnd a je pripraven za par
minut.

Suroviny:

v" 3 ks citronq, idedlné v
biokvalité nebo peclivé
omyty

80 g kyseliny citronové
40 ks bezovych kvéti

2 kg cukr krupice (miize
byt krystalovy)

ANANEN

Postup pripravy:

1) Kvéty bezu opatrné oplachnéte studenou vodou tak, abyste z nich neomyli vSechen pyl
- to on urci kvalitu sirupu a preda mu své 1écivé poselstvi! Dva a pul az tfi litry vody
nechte prejit varem. Vsypte kyselinu citronovou a poté nechte vychladnout.

2) Kvéty a na kolecka pokrajeny dobfe omyty citron (nejlépe v biokvalité) prelijte v mise
zcela vychladlou vodou s kyselinou citronovou, prekryjte ¢istou utérkou a nechte 24
hodin louhovat.

3) Po této dobé vyluh preced'te pres jemny cednik vyloZeny gazou do nerezového hrnce.
Vsypte cukr (mélo by ho byt tolik, kolik je tekutiny - 1 I tekutiny = 1 kg cukru). Za
obcasného michani zahtejte, aZ se cukr zcela rozpusti a ze dna hrnce za¢nou k hladiné
stoupat bublinky.

4) Horkou tekutinu okamZzité vlijte do pfedem ptipravenych vysterilizovanych sklenic ¢i
lahvi. Uzavrete je vikem a prevracené dnem vzhliru nechte vychladnout. Sirup
skladujte nejlépe na tmavsim a chladnéjSim misté. Neotevieny vydrzi sirup az 365 dni,
po otevieni skladujte v ledni¢ce maximalné tyden.

Ted‘ uz hura na né;j.
Zajimavosti:

Kvéty bezii mirni teplotu a kasel. Chut bezovych kvétii se nejen perfektné hodi pro letni
obdobi, kdy piijemné osvéZzi, ale je i skvélym pomocnikem pro naSe zdravi.

Jan Slezacek, 7.C
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Letni recepty.

MED Z PAMPELISEK

S moji mamkou vyrdbim kazdy rok med
z pampeliSek a rdda bych se s vami podélila
0 nas recept.

Postup:

1. Hlavicky rozkvetlych pampeliSek bez
stonkll vypereme pod tekouci vodou.

2. Vlozime do cCtyflitrového hrnce
azalejeme 2 lity vody. Pfiddme omyté
citrony, rozkrajené na kolecka a vafime
15 minut. Potom hrnec odstavime a vSe
nechame 24 hodin vylouhovat.

3. Druhy den piecedime pies husty cednik
nebo pres platynko do cistého hrnce.

MARGOTKOVA BUCHTA

Tato buchta je na pfipravu velmi
jednoducha a jisté ji zvladne 1 zacatecnik.
Mamka mi ji déla ¢asto k snidani. Pece se
na plechu a potom se nakraji na malé
kousky. Celé nase tfida ji zboziuje.

Suroviny

Na tésto:

2 hrnky pol. mouky
1 hrnek cukru

1/2 hrnku oleje

Do stavy pfidame cukr a za obcasného
michani vafime jesté asi 1,5 hodiny, dokud
med neza¢ne houstnout. Cim déle med
vafime, tim je hust$i. Hotovy pampeliskovy
med lejeme jest¢ horky do malych
skleni¢ek, uzavieme vickem a mame
hotovo.

Michaela Kupcikova, 7.C

1/2 hrnku mléka

1 slehacka

1 vanilkovy cukr

1 prasek do peciva

1 nastrouhana Margotka

Na polevu:

cokoladova poleva

kokos

1 Margotka popt. mouckovy cukr

Postup pfipravy receptu

1. Vsechny suroviny promichame
apeCeme na malém plechu pii 180—
200 °C asi 25 az 30 minut. Je mozné
upéct 1 jako babovku.

2. Po upecCeni mizeme buchtu polit
cokoladovou  polevou s  druhou
nastrouhanou Margotkou a posypat
kokosem nebo jen mouckovy cukrem.

DOBROU CHUT
vam preje Nikolas Jaitner (7.C)
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Jak to bylo doopravdy?

O PERNIKOVE CHALOUPCE

Pohadka, kterou zna kazdé malé dit¢.
Ptibéh o ztracenych détech a zI¢
Carodéjnici z pernikové chaloupky.

Ale jste si opravdu jisti, ze se tento
prib¢h udal takto? Véite, ze vam Eliska
s Kéjou z 8.B predstavi tento piib¢h
zupln¢ jiného pohledu a vy mozna
zac¢nete pochybovat.

Jak to vlastn¢ bylo aneb

Z pohledu jezibaby

Ziji sama v peclivé vybudované
chaloupce z perniku a za ta 1éta jsem si jiz zvykla na svij klid. OvSem ten jednou narusily dvé
nevychované déti. A pravé v tomto okamziku zaciné ptibéh, ktery byl vS§em doposud chybné
vykladan.

Bylo nebylo ....

Rozmlsané déti mi zacaly rozebirat stfechu nad hlavou misto toho, aby zaklepaly a rad&ji
0 jidlo poprosily. Kdybych nevysla a nezatfvala na né&, tak bych byla bez chaloupky. Déti byly
hladové a potiebovaly se najist, tak jsem je zavedla dovnitt a dala jsem jim jidlo.

Slusnéji vychovana hol¢icka Maruska si vzala kosté a praci mi chtéla od¢init to, co udélala.
Zato chlapecek Jenik se kolem ni potad motal a cpal se pernikem. Nakonec ho Maruska
ze vzteku zaviela do klece, aby ji tam nezavazel. Chtéla jsem vzit lopatu a udélat néjakou tu
veceti, jenze Jenik vySel z klece, lopatu mi sebral a zac¢al honit Marusku po svétnici.

Ten détsky fev jsem uz nemohla déle poslouchat. Nazlobené jsem je okfikla: ,,Déti,
prestaiite!” Nebylo to ale nic platné. Pak se vSe sebéhlo velice rychle. MaruSka do mé vrazila.
Jenik se lekl, jestli jsem v poradku, a pustil lopatu. Ja na ni bohuZel spadla. Kfic¢ela jsem na oba
a Upfimné ptiznavam, ze jsem si servitky nebrala. V mé situaci byste se jist¢ nezachovali jinak.
Jenomze déti nebyly zvyklé, aby se na né kiicelo, proto se lekly a v tom strachu a zmatku mé
hodily do pece.

Nez jsem se nadala, byly déti pry¢. Celou situaci si vysvétlily zcela Spatn€ a doma pak na mé
rodi¢tim Zalovaly.

Vy vSichni znate ptib¢h pouze z jejich vypravéni a ja jsem v ném ta zIa.

PS: Nakonec jsem se z pece dostala a ptib¢h jsem napsala do svého deniku, abyste se jednoho
krasného dne dozvéd¢li pravdu.

Eliska Maierova, 8.B

PRAVDA O PERNIKOVE CHALOUPCE

Obycejna stara babi¢ka ma uprostred lesa malou chaloupku, kde si Zije poklidnym zivotem.
Kdyz vtom uslysi, ze ji nékdo leze na stfechu. Vydésena vybéhne z domu a vidi dvé malé déti,
které se ji vloupaly na pozemek a jesté ji zaCaly nicit dam.

Babicka byla nastésti hodna a vysvétlila si to tak, Ze déti jsou zfejmé ztracené a maji hlad.

Pozvala je tedy dal a dala jim obéma najist. AvSak chlapci tak chutnalo, ze babi¢ce doslova
vyjedl vSechno jidlo v domé. Babicka z toho byla velmi smutnd, pfeci jen jit z dalekého lesa
do obchodu chvili trva. Jak tak premyslela, pohledem zavadila o drobky na zemi.

»Marenko, mohla bys ve svétnici zamést? Je to tu samy drobecek,“ pozadala babicka
dévcatko.
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Tipy na vylety.

Holcicce se ale viibec nechtélo a radé¢ji délala, Ze babicku neslysi. V chaloupce uz nebylo
nic k jidlu, a tak si stafenka ud¢lala té€sto na chléb a chtéla ho dat do pece. Nejmladsi uz nebyla,
pamét ji také dobte neslouzila, tak opét hledala pomoc u hol¢ic¢ky: “Marenko, pomizes mi?”

Divka se nabidla k pomoci, ale s d’abelskym planem. Maienka byla vypocitava a chtéla byt
bohatsi a ziskat majetek. Vzala tedy lopatu do rukou a babicku hodila do pece. Kdyz ji doslo,
¢eho se dopustila, rychle s bratrem vyb¢hla z domu a oba prchali tak dlouho, dokud se nedostali
az k rodi¢tm.

Shriime si tedy, co se vlastné stalo:

Déti se do domu vloupaly, poskodily ho, vyuzily staré pani, napadly ji a z mista ¢inu utekly.

Karolina Pospisilova, 8.B

MACOCHA

Propast Macocha je nejznaméjsi propast v Moravském krasu a je soucasti
Punkevnich jeskyni. Nachazi se 29 km od VySkova, takZe je to celkem blizko, pokud
bydlite ve Vyskove.

Moravsky kras ma hodné ldkadel jako napft. jizdu turistickym vlackem, prohlidku
jeskyné, plavbu na lodickdch Punkevni jeskyni nebo vyjezd lanovkou na horni
miustek. Na tento vylet si tedy vyhrad’'te klidn€ cely den.

Macocha je nejhlubsi propast v CR a stiedni Evropé, hloubka suché ¢asti propasti je
138,4 m. Na jeji dno se muzete podivat z okraje horniho a dolniho mistku, odkud je
krasny vyhled. Spadnout bych tam ale nechtél.

Propasti protéka ficka Punkva, kterd napdji dvé jezirka. Horni s hloubkou 11 m
a Dolni macosské jezirko, které je hluboké 50 m.

Propast je zndma svou povésti
o macese, ktera chtéla shodit
nevlastniho syna do propasti.
Celou povést mulzZete najit
na strankach Macochy.

Pokud se rozhodnete vydat
do Moravského krasu
abudete  chtit  navstivit
jeskyné, doporucuji  vadm
rezervovat  si  prohlidku
S privodcem predem.

Petr Kytka,7.C
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Tipy na vylety.

NARODNI PRIRODNI REZERVACE VETRNIKY

Réada bych vam doporucila vylet do nedalekych kopclh — Vétrnik — které jsem
S rodinou navstivila uz nékolikrat.

Vétrniky jsou chranénou prirodni rezervaci, ktera je soucasti Buovické pahorkatiny.

Na Vétrniky muizete vyrazit z nedaleké vesnice Letonice (asi 2 km), nebo z Lysovic.
Ja jsem s rodinou vyrazila na vylet pravé z mého bydlisté v Rosténicich.

Vétrniky miizete projit jak péSky, tak na kole. S rodinou jsem vyzkousSela oba dva
zpusoby a pokazdé byl vylet senzacni. Nepocitejte ovSem pouze s mirnym svahem,
uz vibec ne se samymi sjezdy. Pfiznam se, ze na kole to bylo docela naro¢né, protoze
nas ¢ekalo dost kopcii. PéSky jsme usli dokonce 17 km a vraceli se dost znaveni. Tim
vas ale nechci odradit. Naopak, namaha se vam urcité vyplati.

Po cesté¢ narazite na boudu Jarmilku. Ta je udajn¢ pojmenovand podle divky
Jarmilky, kera se zamilovala do syna z rodiny Vétri. Rozzlobeny otec Vichor ji ale
nechténé sfouknul z kopce a zabil. Od t¢ doby na Vétrnikach stale fouka.

Vedle boudy je vybudované jezirko, ze kterého se miiZzou napit tieba vasi pejsci. Je
zde prichystané také ohnisté, kdybyste si chtéli opéct Spekacek.

Kdo se bude pozorné divat, zahlédne pasouci se kozy a ovce. Libit se vam budou
I kvetouci kosatce a koniklece.

Ted uz jen pocCkat na hezké pocasi a miizete
vyrazit!

Adriana Bednarova, 7.C
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Ucime se v prirode.

Trida 9.B vyrazila 3. a 10. cervna na ekologickou
vychazku do Rakoveckého udoli.

@0 REDMINOTEEPRD
OO ATIUAD CAMES
y N

T V Kateiinském tidoli 20. ¢ervna hledali élenové piirodovédného krouzku
zkamenéliny.

25. 6. resila trida 8.A matematické ulohy na M-exkurzi do Rakoveckého udoli.
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